Cesta k dokonalé kavé nemusi byt slozita

Chcete si pripravit doma to spravné espresso, které bude mit na povrchu hladkou krémovou pénu

v

(cremu) bez bublinek a ofiSkovo-cokoladové barvy? Poradi vam baristka Petra Davies Vesela,
mistryné v oboru pfipravy kavy a ambasadorka znacky Sage.

Ptiprava espresa je obrad, ktery ti nejvétsi milovnici kdvy radi podstupuji, aby si na jeho konci
vychutnali dokonaly vysledek. Cely proces mimo jiné zahrnuje spravné namleti kavy, jeji optimalni
odvazeni, temperovani i hlidani optimalni teploty a mnozstvi vody, ze které si lahodné espreso
vyrobite. Pokud si ale na tento magicky ritual vyroby kavy nepotrpite a pfejete si mit vsechny dulezité
procesy zautomatizované, sahnéte po jednom z kadvovard znacky Sage rady BES9.... MUzZete si vybrat
ten s dotykovym displejem anebo klasicky ovladany kavovar, u kterého pouze navolite druh
preferované kavy a pfristroj spustite. Jako pomyslnou tfesni¢ku na dortu si jesté mizZete nahrat salek,
ktery umistite na horni nahfivaci plochu kavovaru... A je hotovo!

Jak to, Ze je priprava dokonalé kavy tak jednoducha?

Automaticka pakova espressa Sage totiz dovedou vSe, co ma takové espresso umét a vibec nebude
zalezet na tom, jak jsme Sikovni nebo jak malo ¢asu na pfipravu dokonalého Salku kdavy mame.
Perfektné totiz zvladaji vSechny Ctyfi klicové prvky, které o kvalité vysledné kavy rozhoduji, a navic
zcela samostatné.

1. Nejdfive Cerstvé namelou potfebné mnoiZstvi kavy na integrovaném kdnickém mlynku s
nastavenim hrubosti mleti. Tim potfebnym mnoZstvim nemame na mysli pouhych 11 az 13
gram, které poskytuji kdvovary jinych znacek. Kavovary Sage jsou dodavany se sitky, které
umoznuji pfipravu z 19 az 22 gram( Cerstvé namleté kavy, coZ je pro vyslednou chut kavy
idedIni mnoiZstvi, automaticky ji utempuji, jen staci prendat paku z mlynku do spdrovaci
jednotky a je hotovo.

2. KaZzda odchylka teploty vody od té idealni dokaZe proménit vyvazenou, a tedy lahodnou kavu
v Cernou brecku. Kavovary Sage proto pouZivaji nejnovéjsi technologii digitalni kontroly
teploty, kterd zamezi teplotnim odchylkdm a vzdy udrzi tu optimalni teplotu s presnosti na
jeden stupen Celsia. Pfesnost teploty je udrzovana i s pomoci kombinace dvojitého boileru z
nerezové oceli a vyhfivané paky na kavu.

3. Dokonalou a vyvazenou chut kavy mlze pripravit jen takovy pfistroj, ktery dovede vytvofit
nastavit spravny tlak v pravy ¢as. Kavovary Sage BES/SES990 a BES980 jsou vybaveny
pretlakovym ventilem, jenz presné potrebny tlak fidi. Omezeni maximadlniho tlaku vody
béhem extrakce také zabranuje vzniku horkych prichuti v kavé. Nizkotlakd preinfuze na
pocatku extrakce umozni, aby mleta kava vsitku ¢astecné nasdkla vodu a nabobtnala.
Postupné zvySovani tlaku pak zajisti rovhomérnou extrakci kavy po celém jejim povrchu ve
filtru.

4. Optimalni tlak v parni trysce je pak zapotiebi k vytvoreni hedvabné jemné struktury mlécné
pény s mikrobublinkami. Nemusite byt profesionalni barista, protoZe u kdvovarl znacky Sage
parni tryska dovede automaticky proménit mléko v bohatou mléénou pénu, vhodnou tfeba i
pro pfipravu Latté art. Staci jen vlozit konvicku.

O znacce Sage:

Sage je evropskou znackou spolecnosti Breville, jejiz produkty jsou prodavany ve vice nez 50 zemich svéta. Australska
Breville Groupe je celosvétové znama diky viastnimu vyvoji malych kuchynskych spotrebic¢l nejvyssi kvality, vyznacujici se
dlouhou Zivotnosti a skvélym uzivatelskym komfortem. Historie Brevillu se zacala psat vroce 1932 a této spolecnosti
vdécime napriklad za tzv. sendvic-toaster, ktery vyvinul jako prvni vyrobce na svété. Po jeho uvedeni na trh v roce 1974 se
jenom v Australii prodalo 400 000 kusu.



Na cesky trh znacka Sage vstoupila v roce 2018 a postupné na néj uvede produkty zamérené na pripravu kavy — espressa,
mlynky, pénice; grilovani — grily, smoking gun; odstaviiovani — od$taviiovace, smoothie nebo ptipravu potravin — roboty,
mixéry, food procesory. Diky vlastnimu navrhu a ndro¢nému testovani bude mozné u viech spotiebicl rozsifit zaruku na 3
roky. Pro Ceskou republiku, Slovensko, Madarsko a Polsko je znacka Sage zastupovana exkluzivné spole¢nosti Fast CR,
pattici mezi nejvétsi regionalni distributory domacich spotrebicu.

Pro dalsi informace a novinky navstivte adresu www.sagecz.cz.
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